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BAGDAT MUHALLEBISI

Gok ince dévilmUs pirinci biraz su ile karigtirip stiziiniiz. Sibyesini haglayarak kabugu ¢ikmis bademi havanda
déverken 50 gram tuzsuz antepfistidi ilave ediniz. St ile ezip stizdikten sonra meydana gelen stibyeyi 450
gram sekerle orta atese surtiniz. Bir sire karigtirarak pisirdikten sonra ¢ok ince dévilmis 3 gram kadar sakiz
serperek Ug dakika karistirip indiriniz. Hemen tabaga bosaltip soguyunca servis yapiniz.

Not: Pirinci iyice ezip ya da degirmende su ile ¢ekip sizillp ve dider stibyeler de ona uydurulup pisirilirse,
bunun kadar nefis mahallebi olamaz.
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