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BAGDAT HURMA TATLISI

Necip Usta

Hamuru igin:

200 gr.un

50 gr. irmik

100 gram yagd Suyu alinmig
50 gr. sigir bébrek yagdi eritilmis net
2 adet sar yumurta

1 ¢corba kasigi maya

1 kahve kasiJi pudra sekeri
1 kahve kagiJi tuz

100 gr.su

Kizartmak igin:

1 kg. yag

Surubu:

1 kg. seker

500 gr. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz, sogumaya birakiniz. Bir kiiglk kaba ayni sudan 1 kahve
fincani su ile pudra sekeri ve mayayi ezerek icersine 1 kahve fincani un koyup, 10 dakika mayalandiriniz. Kigik
bir tencerede el yakacak hararette kizgin bébrek yagi ile 100 gr. yagi kizdiriniz ve atesten aliniz. Bir kevgirle
karistirarak igersine un ve irmigi ilave edip tamamen karistirarak yediriniz ve lizerine mayalanmis hamuru,
yumurta sarisini, tuz ve suyu koyup iyice karistirdiktan sonra agzini kapatip 20 dakika mayalandiriniz ve sonra
hamuru mermerin Uzerinde uzunca yuvarlayip cevizden blyUk pargalara kesiniz ve avucunuzda yuvarlayip hafif
yassillttiktan sonra kalburun Gzerine bastirip sigara sarar gibi bir tur sarip tepsiye sirayla diziniz ve tepsi bittikten
sonra Uzerine bir naylon veya bir bezle kapatip 20 dakika daha mayalandiriniz. Sonra kizgin yaga atip
karistirarak renk alip hafifleyinceye kadar kizartip yagdan ¢ikarip surubun i¢ine atiniz ve hemen Uizerine bastirip
surubunu gektirin ve suruptan ¢ikararak arzu ettiginiz gibi servis ediniz.

Not: Eger hamur kalbura veya elinize yapisirsa 10 dakika buzdolabinda bekletiniz.

© lezzetler.com tarif no:57674 « adi:Bagdat Hurma Tatlisi « génderen:ruseym e indirme tarihi:05.04.2025 - 19:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bagdat-hurma-tatlisi-vt44205
http://www.tcpdf.org

