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BAFRA PIDESI (SAMSUN)

Pide hamuru
120 gr. soganla birlikte kavrulmug kiyma

Hamurumuzu oklavamiz ile agiyoruz. lyice kivama geldiginde hamurumuzun ortasina 120 gr. kadar kavrulmus
kiyma ve sogandan olugan karigimimizi déglyoruz ve hamurumuzu kapatiyoruz. Pidemizi firrmimiza alarak 200
derecede yaklasik 15 dakika kadar pisiriyoruz. lyice pisen pidemizin Uzerine tereyadi surerek dilimliyoruz ve
yesilliklerle servise aliyoruz.
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