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BAFRA PIDESI

Hamur igin:

4 su bardagi un

1 paket kuru maya (10 g)

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1,5 su bardag ilik su

2 yemek kagigi zeytinyagi

Ic Harg Igin:

300 g kiyma

1 adet sogan (rendelenmis)

2 adet domates (kabugu soyulmus ve dogranmig)
2 adet yesil biber (ince dogranmig)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 cay bardagi rendelenmis kagar peyniri (istege bagl)
Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi zeytinyadi (kenarlarina stirmek icin)

Genis bir karistirma kabina unu eleyin ve ortasini havuz seklinde agin.

Unun ortasina kuru mayayi ve sekeri ekleyin. llik suyun yarisini yavascga ekleyerek maya ve sekeri karistirin.
Tuz ve zeytinyagini ekleyin. Kalan suyu da azar azar ekleyerek yumusak bir hamur yogurun.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlin ve yaklasik 1 saat mayalanmasi icin sicak bir yerde bekletin.

Kiymay bir tavaya alin ve orta ateste kavurmaya baglayin.

Rendelenmis sodani, dogranmis domatesleri ve yesil biberleri ekleyin. Tim malzemeler iyice pisene kadar
kavurun.

Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyip karistirin. Harci ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Mayalanan hamuru unlanmis tezgahin Gzerine alin ve 4 esit pargaya bolin.

Her bir parcayi merdane ile uzun ince sekilde agin. ]

Hazirladiginiz i¢ harci hamurun ortasina uzunlamasina yerlestirin. Istege bagl olarak rendelenmis kagar peyniri
de ekleyebilirsiniz.

Hamurun kenarlarini i¢ harcin tGzerine dogru kapatarak pide sekli verin. Kenarlari iyice bastirarak kapatin.
Finni 220°C&apos;ye (430°F) isitin.

Hazirladiginiz pideleri yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin.

Kenarlarina zeytinyagi siirtin ve tzerlerine yumurta sarisi strdn.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 15-20 dakika, pidelerin kenarlari kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan pideleri birkag dakika dinlendirin.

Dilimleyerek sicak servis yapin.
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