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BADUS CORBASI (DiVRIGI SIVAS)

http://www.hurriyet.com.tr

6 yemek kagsidi yesil mercimek
1 bardak taze fasulye

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi salca

5 bardak su veya et suyu

6 yemek kagsidi bulgur

1 tutam tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizibiber

Yesil mercimekleri 1 saat ilik suda islatin. Kaynayan suda 5 dakika haslayin. Suyunu siiziin. Fasulyeleri kiiglik
kligUk dograyin. Mercimekleri yagda 2 dakika soteleyin. Sal¢asini koyup, karistirin. Suyu ilave edin. Tuzu ve
karabiberi atin. Kaynatin. Bulgur ve fasulyeleri ekleyip, 25 dakika pisirin. Kirmizi biberle tereyagdini kizdirip,
Uzerine gezdirin. Servise hazirlayin.
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