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BADILCAN MUSAKKA (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler

1 kg afyon patlicani

2 su bardadi sivi yag

250 gr kiyma

1 kase nohut (kabuklari soyulmus, ikiye ayriimig)
Yarim demet maydanoz

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 tath kasidi tuz

Yapiligi

Patlicanlari alacall soyup, birer cm arayla yuvarlak yuvarlak keserek, tuzlu suda bekletiriz. Patlicanlarin suyunu
slizip yagda kizartiniz. Bir tencerede kiymayi suyunu ¢ekene kadar kavururuz. Igine ince ince dogramis
oldugumuz biberi, tuzu, nohutu katarak karigtiririz. Ayri bir tencereye (pilav tenceresi olursa daha iyi olur)
yuvarlak dogramis oldugumuz domatesleri yerlestiririz. Uzerine kiyma harcini ilave ederiz. Patlicanlar
yerlestiririz, yarim su bardag ilik su ilave ederek kisik ateste 10-15 dk pisiririz. Yemegi tepsiye ters ¢eviririz,
Uzer,ini maydanozla susleyerek servis ederiz.
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