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BADILCAN KEBABI

1 kg. patlican

200 gr. kiyma

3 adet sogan

1 bas sarimsak

4 adet carliston biber
4 adet kirmizi biber
4 adet domates

1 ¢orba kasigi salca
Yeterince Tuz
Yeterince karabiber
Siviyad

Patlicanlari alaca soyun. Parmak boyunda dograyarak siviyagda kizartin. Ayni anda sosunu hazirlayin. Sosu igin
sogani ve sarimsagi dograyarak siviyagda kavurun. Uzerine kiymayi da ekleyerek kavurmaya devam edin.
Kizaran patlicanlari firn kabinin altina , Gzerine kiymali sosu yayin. Son olarak da tstline dogranmis biber ve
domatesleri serperek tuzunu ve baharatini ayarlayip 180 derecede pisirin.
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