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BADEMLI YILDIZ SEHRIYE PILAVI UZERINDE PILIC
CORDON BLEU

2 adet Lezita Cordon Bleu

4 dilim patates

Bir tutam kirmizi toz biber

1 cay bardagi yildiz sehriye
2 gay bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi

1 kase Akdeniz yesillikleri

1 yemek kasigi badem

1 adet cherry domates

1 adet yemeklik dogranmig sogan
2 dis ezilmis sarimsak

5 dal ince kiylmig maydanoz
1 dilim lime

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi limon suyu

Derin yagda patatesleri kizartin. Uzerine kirmizi toz biber dokerek lezzetlendirin. Ayni yagda Lezita Cordon Bleu
etlerini altin sarisi rengi alana kadar pisirin.

Akdeniz yesilliklerini zeytinyadi ve limon suyuyla lezzetlendirin.

Pilav tenceresinde tereyagiyla birlikte kuru sogani, bademi ve yildiz sehriyeyi kavurun. Tuzunu ve biberini
verdikten sonra suyu ekleyip kapagdini kapatin. Suyunu gekip demlendikten sonra maydanozu ekleyin. Tim
malzemeleri tabaga alarak servis edin.
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