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BADEMLI YENI YIL KURABIYELERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 - 2 su bardagi un

2 su bardagi ince 6gutilmis kabuksuz badem
0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

25 - 30 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
Sislemek icin:

1 yumurta aki

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

Un, 6gutiimus badem, pudra sekeri ve yumurtayi bir kaba alin. Yumusak ve ele yapismayan bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru iki esit parcaya bolin. Bir pargasina kakao, diger parcasina yesil jel
renklendirici ilave edin ve yogurun. Hamurlarin Gzerlerini kapatin, buzdolabina alin ve 20-25 dakika bekletin.

2 adet firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in édnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda kakaolu hamuru tezgaha alin. Merdane yardimi ile 1 cm kalinliginda ac¢in. Geyik seklindeki
kurabiye kalibi ile kesip firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Bu arada yesil renkli hamuru tezgaha alin. Merdane yardimi ile 1 cm kalinliginda agin. Gam agaci kalibi ile kesip
firin tepsisine siralayin ve ayni siirede pisirin.

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Firinini kapatmayin ve ayarini 120° C&apos;ye dusurun.

Yumurta akini cam veya ¢elik bir kaba alin ve mikserin en ylksek devrinde kar haline gelinceye kadar yaklasik
3 dakika ¢irpin. Mikserin en dustk devrinde ¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave edin.
Karisimi pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesip kurabiyeleri Gzerlerini
susleyin ve firnda 8-10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogutun ve servis yapin.
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