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BADEMLI YASSI KADAYIF

300 gr yassi kadayif

4 tane yumurta

Kizartmak igin:

1,5 bardak rafine zeytinyagi
Surubu:

2 bardak toz seker

1,5 bardak su

1 tath kasigi limon

Uzerine:

1,5 bardak c¢ekilmis badem

Yayvan bir tencereye Olgllere gére toz seker, su ve limon suyu konularak orta isidaki ateste karistirimak
suretiyle seker su icinde eritilir ve 10 dakika kaynatilarak surup yapilir, bir tarafa birakilir. Bundan sonra taze
yass| kadayiflarin kenarlari yarim parmak inceliginde kesilir ve bir kapta yumurtalar ¢alkalanarak bu kadayiflar
yumurtaya bulanir. Bu is bitince bir tavada rafine zeytinyadi kizdirilir ve kadayiflar bu yagda atilarak kizartilir. Bir
taraflan pembelesince alt Ust edilerek éblr ylzleri de kizartildiktan sonra delikli kepge ile tavadan alinarak
tencerede kaynamakta olan suya atilip ¢ikarilir ve hemen soguk suruba bastirilir ve tGzerine bir kapak kapatilir.
Bu durumda kadayiflar ates Uzerine oturtularak 10 dakika surupla pisirilir ve tencere atesten indirilir.
Kadayiflarin surubu emmeleri igin bu vaziyette bir saat bekletilir. Sonra tabaga alinarak Gzerine kabuklari
aylklanip ¢ekilmis i¢ badem konularak servis yapilir.

Not: Ayni sekilde cevizle de hazirlanabilir.
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