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BADEMLI VISNELI TURTA

3 yumurta

175 gram (3/4 su bardagi) tozseker
175 gram (1,5 su bardag@i) un

1 cay kasigi badem esansi

400 gram visne marmelat

140 gram krem gsanti

1 ¢orba kasigi soyulmus badem
Kakao

1 20 cm'lik bir turta kalibini yaglayin. Firini 180 derecede isitin.

2 Yumurtalari ve sekeri iyice cirpin. Unu ve badem esansini karigima katip iyice karigtirin. Daha sonra turta
kalibina bosaltin ve 20 dakika pisirin.

3 Turta soguduktan sonra kaliptan ¢ikarin ve visne marmeladini turtanin Gsttine srin. Krem santiyi de
sUrdlkten sonra Uzerini vigne taneleri ve bademle susleyin. 10 dakika buzdolabinda beklettikten sonra lizerine
kakao serperek servis yapin.
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