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BADEMLI VE TURK KAHVELI BISKUV]

1 Su Bardag@i Bugday Unu (135g)

1 Cay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (2g)

14 Gay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (809)

2 Yemek Kasigi Soguk Tereyag (35g, Kip Kip Kesilmig)
1 Adet Yumurta

1 Su Bardag File Badem

2 Yemek Kagigi Turk Kahvesi

Firninizi nceden 1600C ayarlayip isitin. Firin tepsinize pisirme kagidi sererek énceden hazirlayin.

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Pudra Sekeri[Zni eleyerek karistirma kabina aktarin.
Uzerine soguk ve kiip kiip kesilmig tereyagini ekleyip, parmak uglarinizla ovalayarak un kivamina gelene kadar
karistirin.

Uzerine yumurtay! da ilave edip, hamuru gok kisa yogurun.

Un serpistirdiginiz tezgah tizerinde hamuru ikiye bélUp silindir seklinde yuvarlayin.

Onceden 1600C isitilmis firnda 20-22 dakika pisirin.

Finndan alip tirtikli bir hamur/ekmek bigagi ile ince dilimler halinde kesip, firin sicakligini 10-15 derece digurin.
Kestiginiz dilimleri tepsiye yayin ve 8-10 dakika daha pisirin.

Firindan alip, firin 1zgara teli Gzerinde soguyup katilasana kadar 1-2 saat dinlendirin ve soguk servis yapin.
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