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BADEMLI VE TARCINLI YILDIZ BISKUVI

500 gr. pudra sekeri

20 gr. tarcin

500 gr. makineden ¢ekilmis badem
1 limon suyu ve kabugu

4 Yumurta aki

Bir kap icinde yumurta aklari kati kar haline getirilir.

Sekeri aklara yavas yavas yedirerek ilave ediniz. Gekilmis badem, targin, 1 limon kabugu rendesi ve suyu ilave
edilir.

Hepsini beraber bir hamur yapiniz.

1 cm. kalinhginda merdane ile aginiz. Yildiz bigcimindeki bisklvi kalibi ile kesiniz.

Sicak firinda pisiriniz. Firindan giktiktan sonra Uzerine sicak iken glasruvayal striniz.
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