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BADEMLI VE PORTAKALLI KIRMIZI PIRING PILAVI

1 su bardagi kirmizi piring

3 yemek kasigi badem (kabuklari suda bekletilip soyulmus ya da beyaz badem)
1 su barda@i portakal suyu

2.5 su barda@i kirmizi pirin¢ suyu

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Kirmizi pirinci 1 saat en az 5 su barda@i sicak suda bekleterek haslayin ve bu sudan 2.5 su bardagi pirin¢ suyu
ayirin.

Bademleri zeytinyaginda iyice kizarana kadar kavurun.

Haslanmis pirinci siiztin ve bademlerin igine atarak 7-8 dakika kavurmaya devam edin.

Portakal suyunu ve pirin¢ suyunu birlikte kaynatin ve kavrulmus piringli bademli karigsima ekleyin.

Yaklagik 10 dakika harli ateste pigirdikten sonra en kisik ateste 30 dakika daha pigirin.

Uzerine temiz bir mutfak havlusu orterek dinlendirmeye birakin.
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