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BADEMLI VE PARCA CIKOLATALI CAY BISKUVISI

1 1/3 su barda@i bugday unu (1359)

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 V4 cay bardadi Pakmaya Pudra Sekeri (809)

2 yemek kagsidi soguk tereyagdi (359) (kUp kesilmis)
1 yumurta

2-3 yemek kagsigi file badem

1 cay bardag Pakmaya Sitli Kurabiye Gikolatasi

Unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[Znu ve pudra sekerini eleyerek karistirma kabina aktarin.

Uzerine buzdolabindan yeni ¢ikardiginiz soguk ve kip kiip kesilmis tereyagini ekleyin. Parmak uclarinizla
ovalayarak un kivamina gelene kadar karigtirin.

Uzerine yumurtayi ekleyin. Hamuru ¢ok kisa siirede yogurun. File bademleri ve Pakmaya Sitli Kurabiye
Gikolatalari ekleyin. Biraz daha yogurun.

Hamuru iki esit pargaya ayirin. Bir tanesini alip un serpilmis tezgahin Gzerinde silindir seklinde yuvarlayin. Kalan
diger parcayi da ayni sekilde hazirlayin.

Silindir sekline getirdiginiz hamurlari yagh kagt serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis 160 dereceye ayarli firnda, 20-22 dakika pisirin.

Yari pismis kurabiye hamurunu firindan alin ve tirtikli bir ekmek bigagdi yardimiyla ince dilimler halinde kesip
tekrar yagl kagit serili firin tepsisine dizin.

Finnin derecesini 150 dereceye ayarlayin. Firinin isisi 150 olunca tepsiyi firina verin. 8-10 dakika daha
pisirdikten sonra firndan alin.

Biskuvileri firndan alip 1izgara telin Gzerinde 1 saat kadar katilagmasi i¢in bekletin. Katilagtiktan sonra servis

yapin.
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