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BADEMLI VE KAYISILI YULAFLI KURABIYE

1/4 bardak yulaf

3/4 bardak un

1/2 tatl kagigi karbonat

1/2 tath kasigi tuz

120 gr. margarin

1/2 bardak esmer seker

1/4 bardak toz seker

1 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

3/4 bardak kuru kayisi parcalari
3/4 bardak badem pargalari
1/2 bardak hindistancevizi

Sekerleri ve margarini krema haline gelene kadar mixerle ¢irpin. Ardindan yumurtayi da ekleyip iyice karistirin.
Un, yulaf ve karbonati ilave edin. En son kayis, hindistan cevizi ve bademi ilave edip hepsi 6zlesene kadar
karistirin. Dondurma kasigi ile hafif yaglanmis ya da yagh kagit serili tepsiye aralikli olarak koyun. Onceden
isitilmig firinda yaklagik 20-25 dakika pigirin.
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