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BADEMLI VE KAYISI MARMELATLI KURABIYE

Malzemesi:

125 gr. margarin

1/2 bardak pudra sekeri

1 3/4 bardak un

3 yumurta sarisi ve aki ayriimig
kayisi marmelati

kiyilmis badem

Hazirlanisi:

Margarini sekerle birlikte krema gibi olana kadar vurun. Yumurta sarilarini ve unu katin. Hamurdan ufak toplar
yapin. Ortalarina parmakla bastirarak ¢ukur agin. Bunun icine kayisi marmelati doldurun. Kurabiyelerin stline
fircayla yumurta aki siriin ve badem serpin. Orta hararetli firnda, hafifce pembelesinceye kadar pisirin.

ML® Marmelath Kek icin tiklayin
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