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BADEMLI VE KASAR PEYNIRLI SEBZE

MALZEMELER

800 gr Patates

200 gr Bezelye

1 Adet Sogan

100 gr Jambon

1 Adet Mozzarella ya da Dil Peyniri
4 Adet Domates

60 gr Badem

Maydanoz

Etsuyu

Rendelenmis Parmesan Peyniri Veya Eski Kasar
Tereyagdii

YAPILIS TARIFI

Bir tavaya koydugunuz 20 gr (1 Gorba kasigindan biraz fazla) tereyadinda, dogranmis sogani 6ldarGn.
Bezelyeleri tuzunu ve karabiberini ekleyip birkag dakika karistirarak pisirin.

Patatesleri yikayip soyduktan sonra ince ince dilimleyin. Yagladiginiz bir firin tepsisinin dibine ilk patates katini
dizin.

Ustiine bezelyelerin yarisini, dilimlenmis mozzarelle ya da dil peynirinin yarisini, kiip seklinde dogranmis
domates ve jambonun yarisini déseyin.

Tuz, karabiber ilave ettikten sonra ikinci patates katini dizin. Diger malzemelerin kalanini da ayni sirayla koyup
islemi bitirin.

Tdm yuzeyini 2 gorba kasigi kiyilmis maydanoz, ince dilimlenmis badem ve 2 ¢orba kasigi parmesan peyniri ya
da eski kasar rendesiyle kaplayin.

dakika sonra gikarip ayni kapta servis yapin.
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