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BADEMLI VE FINDIKLI TARTOLET

HAMUR MALZEMELERI

3 2/3 su bardagi un (400 gr.)

1 1/5 dolu ¢orba kasig kuru Pakmaya (20 gr.)
3 kahve fincani pudra sekeri (125 gr.)

1/2 cav kasigi tuz (1 gr.)

2 adet yumurta sarisi

1 adet bitln yumurta

1 cay kasigi vanilya (3 gr.)

1 adet limon veya portakal kabugu rendesi
1 1/4 gay bardagi ik sut (125 gr.)

2/5 paket margarin (100 gr.)

UST MALZEMELERI

1 1/3 su bardag! file badem veya

file findik (150 gr.)

1 1/4 kahve fincani pudra sekeri (50 gr.)

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Mayali hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde dinlendirdikten sonra 5-6 mm. kaliniginda agin ve
yaglanmis tepsiye alin. Uzerine yumurta sarisi siriin onun Gzerine file badem veya file findik yayin. 25-30 dakika
dinlendirerek alt hamurun mayalanmasini saglayin. 200-210°C isitiimig firnda yaklagik 20-25 dakika pisirin ve
sogutun. Uzerine pudra sekeri serpin ve istediginiz ebatlarda keserek servis yapin.
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