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BADEMLI VE CILEKLI MUHALLEBI

https://www.sek.com.tr

5 adet 1/5 ml SEK Cilek Aromal Sit
3 yemek kasigi TAT Cilek Receli

35 gr misir nisastasi

1/2 ¢ay bardag file badem

St ve recgeli mutfak robotundan gegirerek karisimi tencereye alin. Kisik ateste kaynattiktan sonra atesi hafifletin.
Nisastayl 1 yemek kasi§i suyla acip yavasca karigima ilave ederek ¢irpma teliyle durmadan karigtirin. Son
olarak bademleri ilave edin. Muhallebiyi kaselere bdlistirerek buzdolabinda en az 2 saat soguttuktan sonra
servis edin.
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