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BADEMLI VE CIKOLATALI KURABIYE

400 grun

200 gr tereyagi

100 gr ince ¢ekilmis badem igi

1 limonun rendelenmis kabugu
200 gr Pakmaya Pudra Sekeri

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Ic malzemesi:

1 paket Pakmaya Sutlii Kurabiye Gikolatasi
Uzeri igin:

1 tath kasidi tarcin

1 tath kasigi Pakmaya Kakao

Unun yarisini hamur yodurma kabina eleyin. Ortasina buzdolabindan yeni ¢ikardiginiz tereyagindan ki¢ik
kicUk parcalar ekleyin. Badem igini, rendelenmis limon kabugunu, Pakmaya Sekerli Vanilin ve Pakmaya Pudra
Sekeri ilave edin.

Yogdurmaya baslayin. Azar azar kalan unu ilave ederek purtizsiz ve ele yapismayacak yumusak kivamli bir
hamur elde edin.

Hamurun Uzerini bir bezle &rtiin, yarim saat oda isisinda dinlendirin.

Hamurdan yarim mandalina blyukliginde pargalar koparin. Avucunuzda yuvarlayip ortasina 4-5 adet Pakmaya
S0tlh Kurabiye Cikolatasi yerlestirin. Bohca seklinde kapatip avucunuzda toparlayin.

Kalan hamuru da ayni sekilde hazirlayin.

Kurabiye hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine aralikl olarak dizin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda, 15-20 dakika pigirin.

Kurabiyeleri firindan alin. Pakmaya Kakao ve targin karisimini tGzerlerine serpin. llik veya soguk servis yapin.
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