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BADEMLI UZUMLU PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 havug

1 sogan

3 dis sarimsak

3 su bardagi su

1 kirmizibiber

2 ¢orba kasigl kus UzimU
50 gram badem

Gok ince rendelenmis havuglari tereyaginda kavurun. Yagin rengi sariya déniince pirinci ekleyip kavurmaya
devam edin. Pirin¢lerin rengi de sararinca i¢ine rendelenmis sodani, sarimsaklari da ilave edip suyunu verin.
Kapagdi kapali olarak 20 dakika kadar pisirin. Kézlenmis kirmizibiberi minik kipler halinde kiyip, pilava ekleyin.
Kus 0zUmanG ve temizlenmis bademleri de katin. Servis tabagina aktarin. Sogumadan ikram edin.
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