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BADEMLI UNSUZ KURABIYE

1,5 su bardagi ¢ig badem

1 adet yumurta

1 cay bardagi toz badem

100 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi tuz

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

50 gram ¢ig badem

Oda sicakligindaki tereyagini bir kaba alin.

Uzerine toz sekeri ilave ederek, mikser yardimiyla ¢irpin.

Kremamsi bir kivam aldiinda igerisine yumurtay! ilave edin.

1-2 dakika daha ¢irpin.

Gig bademleri, sicak su bulunan bir kasede 20 dakika bekletin.

Suyunu slizdirdiikten sonra bademleri, tamamen toz hale getirmeden, hafif iri kalacak sekilde rondoda gektirin.
Seker ve tereyadi karisiminin (izerine ilave edin.

Toz badem, vanilya ve tuz ekleyerek, spatula yardimiyla karigtirin.

Elde ettiginiz hamuru streg filme sararak, buzdolabinda en az 1 saat kadar bekletin.
Bu slre sonunda ceviz buyUkliginde parcalar koparin.

Elinizle, yuvarlak sekiller verin.

Ortalarina hafif¢e bastirin.

Bademleri yerlestirin.

Pisirme kagidi serili firin tepsisine, kurabiyelerinizi yerlestirin.

180 derecede, 10-12 dakika kadar pigirin.

Gikarip oda sicaklijinda dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.

Not: Tereyadi agirlikli ve unsuz bir kurabiye oldugundan dolay! buzdolabinda en az 1 saat, mimkinse bir gece
kadar dinlendirmeniz gerekir.
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