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BADEMLI UNSUZ KEK

Fevziye Surmeli

1.5 su bardagdi badem
4 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta aki
Yarim kahve fincani bal
1 cay kasigi targin

1 cay kasig vanilya
Yarim ¢ay kasig kabartma tozu
Tuz

Uzeri igin:

2 yemek kagigi bal

2 yemek kagsigi badem

Yumurta sarisi, bal, vanilya, kabartma tozu, targin ve tuzu genis bir karistirma kabina koyun. Malzemeleri mikser
ile 2 dakika ¢irpin. Toz bademleri ekleyip ¢irpmaya devam edin. Ayri bir karistirma kabina yumurta akini koyun.
1-2 dakika mikser ile ¢irpin. Kar haline gelen yumurta aklarini bir spatula yardimi ile diger karigtirma kabindaki
bademli karisimin igerisine ilave edip karistirin. Karigsimi kek kalibina bogaltin. Onceden isitilmis 180 dereceli
firnda 25-30 dakika pigirin.

Uzeri igin: Tavaya bali koyup eritin. Bal eridikten sonra bademleri ekleyin. 3 dakika pisirin. Ocaktan alip
sogumaya birakmis oldugunuz kekin Gzerine dokun. Keki dilimleyip servis tabagina alin ve servis edin.
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