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BADEMLI UN KURABIYESI

1 cay bardagi toz haine getirilmis ¢ig badem
170 gram tereyagi

1,5 cay bardag pudra sekeri

2 su bardagi un

1 paket vanilya

Derin bir kabin i¢ine unu koyup etrafina pudra sekerini dékiin ve harmanlayin. Vanilya ve toz bademleri de
Uzerine ilave edip icine tereyagdini koyup. Yavas yavas yogurmaya baglayin. Bu karigim énceleri
toparlanmayacak gibi gértinse de elinizin sicakligiyla yag ve gseker eriyip hamuru toparlayacaktir. Yogurmaya
devam edin. Bu hamurdan ceviz blyUkligunde parcalar kopartip sekil verin. Istenirse agip kurabiye kaliplaryla
kesip hazirlanabilir. Firin tepsisine dizip 190 derecedeki firinda 10 dakika pisirin. Fazla pisirmeye gerek yok
beyaz olmali kurabiyeler. 5 dakika kadar sogutup servis yapin.
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