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BADEMLI UN KURABIYESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Un Kurabiyesi

200 g yumusak margarin veya tereyagi
1 su bardag: iri kinlmig badem

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C

Un kurabiyesi karigimini tereyagi ile iyice yogurun. Hamura bademleri ekleyip tekrar yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar alip elinizde yuvarlayarak sekillendirin. Uzerlerine hafifce bastirip firin tepsisine siralayin
ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 50 dakika

Finndan ¢ikartip 5-10 dakika bekletin. Ambalajdan ¢ikan pudra sekeri slisleme posetini bir tabada bosaltin. Ik
un kurabiyelerini pudra sekerine bulayin ve servis tabagdina siralayin. Sogutup servis yapin.
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