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BADEMLI UN HELVASI

1 Paket Sana Hamurisi
3,5 Su Bardagi seker

1 Su Barda@ Sivi Yagd
3 Su Bardagi un

1 Kliclk Kase badem
3,5 Su Bardagi su

3,5 BARDAK SU VE3,5 BARDAK SEKERI 3-4 DAKIKA KADAR ORTA ATESTE KAYNATIYORUZ. ILINMASI
IQIN BIR KENARA ALIYORUZ BU ARADA GENIS BIR TENCEREDE 1 BARDAK SIVI YAG VE 1 PAKET
SANA HAMUR ISINI ERITIYORUZ. ICINE 3 BARDAK UNUMUZU KOYUP KAVURMAYA BASLIYORUZ. UN
BIRAZ PEMBELESINCE BADEMLERI ILAVE EDIYORUZ. RENGI KAHVERENGI OLUNCAYA KADAR
KAVURUYORUZ. ATESI KISIP,SERBETIMIZI YAVAS YAVAS ILAVE EDIP HIZLI BIR SEKILDE
KARISTIRIYORUZ HELVA KENDINI TOPLAYINCA ATESI KAPATIYORUZ. SICAKKEN DONDURMA
KALIBIYLA SEKILLENDIRIYORUZ.
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