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BADEMLI UN HELVASI

250 gr margarin

1 cay bardadi Siviyadi
1 cay bardagi Badem
3,5 Su bardagi un

2 subardag su

2 su bardagi tozseker
1 su bardag Badem

Yaglar eriyinceye kadar bekliyoruz. Eridikten sonra ikiye bdlinmis bademleri ve unu ilave ediyoruz.Ocakta
sUrekli olarak karistirarak kavuruyoruz. Gizel kokular gelmeye baglayip bademler kizardiginda ocaktan aliyoruz
ve karigtirarak ilitiyoruz.

Uzerine soduk suyu ve sekeri ilave ettikten sonra tencereyi tekrar ocagda koyup orta ateste 5 dk. kadar
karistirarak pisiriyoruz.

Ele alinacak sicaklikta oldugunda elinizle sekil vererek badem ile Uzerini susleyin.
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