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BADEMLI TUZLU KURABIYE

https://www.sokeun.com/

1 Su bardag S6ke un

120 G. Margarin ya da tereyagi
Y2 Yemek kasigi tuz

1 Yemek kasigi soguk su

1 Adet yumurta

2 Adet yumurta sarisi

1 Kahve fincani toz badem

1 Su bardag kabuksuz badem

1.Firini 165°C’ye ayarlayarak isitin.

2.Yumurta sarisi ve badem diginda tim malzemeyi bir kaba koyup yogurun.

3. Hamuru bir merdaneyle 1 cm. kaliniginda agin ve dilediginiz sekildeki kurabiye kaliplari ile kesip, firin kagidi
serilmis bir tepsiye yerlestirin.Kurabiyelerin her birinin Gzerine yumurta sarisi siirlip, ortasina bir badem koyun.
4. Onceden isittiginiz firnda 25-30 dakika pisirin. Sogumasi igin bir middet bekletip, servis yapin.
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