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BADEMLI TURTA

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

120 gram tereyagi

1 yumurta

Kremasi icin

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

5 ¢orba kasigi seker

3 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi d6évilmis badem
Uzeri icin:

1 su bardag ¢ig badem
Kayisi receli

Unu ve yag elinizle kum gibi olana dek ovalayin. Uzerine yumurta ve bir tutam tuz ekleyip yogurmaya devam
edin ve kivama gelince de tart kalibina kenarlarini yikseltip yerlestirin. Firinda 200 derecede pismeye birakin.
Muhallebisini yapmak igin sit, un, seker ve yumurta sarisini ocak Uzerinde sirekli karigtirarak pisirin.
Koyulasinca ocaktan alip, icine vanilya, tereyadi ve toz bademi ekleyin. Firindan ¢ikan tartin i¢ine sogumus
muhallebiyi ddkip Gzerini bolca ¢ig bademle kaplayin. Kayisi recgeli sirlp 2 saat buzdolabinda bekletin.
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