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BADEMLI TURTA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag tereyag

1.5 su bardagi toz seker

2 yumurta

2 yemek kasigi badem esansi
1.5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su bardagi file badem

1 yemek kasigi esmer seker

Tereyagini genis bir karistirma kabina alin. Bir mikser yardimiyla krema kivamina gelinceye kadar yaklagik 2
dakika ¢irpin. Toz sekeri ilave edip seker tamamen eriyene kadar ¢irpmaya devam edin. Yumurtalar, badem
esansi ve unu ilave edin ve purtzsiz bir kivam elde edinceye kadar ¢irpin. Harci yaglh kagit serili 22 cm
capindaki kelepgeli bir kek kalibina yayn. Uzeri icin file badem ve esmer sekeri bir kasede karistirp turtanizin
tzerine yayin. Onceden 1sitilmis 180 derece firinda {izeri kizarana kadar yaklagik 35-40 dakika pisirin. Soguk
servis yapin.
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