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BADEMLI TURTA
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Hamur icin:

4 Yumurta sarisi

1 limon kabugdu rendesi

1 ¢ubuk Vanilya

100 gr. Pudra sekeri

4 Yumurta aki

50 gr. Un

1 7/2 cay kasigi Kabartma tozu
100 gr. Badem, soyulmamis ¢ekilmis
10 yemek kasigi meyve suyu
Glazur igin:

50 gr. Pudra sekeri

2 yemek kagigi meyve suyu
Ustlne serpmek igin:

40 gr. Badem, kiyilmig

Yumurta sarisini limon kabugdu, vanilya ve pudra sekeri ile krema haline gelinceye kadar girpiniz.

Yumurta akini iyice ¢irpiniz ve hafifge ilave ediniz.

Kabartma tozu ile karistirlmis unu ve bademleri buna ilave ediniz.

Hamuru yaglanmis ve unlanmis kelepceli kaliba dékin, Ustiini bigakla diizletin ve altin sarisi rengini alincaya
kadar firinda pisirin.

Bademli turtayr meyve suyu ile 1slatin ve sogumaya birakin.

Pudra sekerini meyve suyu ile ¢irpin ve tartin Gzerine surin.

Ddévulmis bademleri bir tavaya koyun, yagsiz olarak pembelesinceye kadar kizartin ve glazirin tzerine serpin.
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