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BADEMLI TURTA (AVUSTURYA)

Kullanilacak malzeme:
1/2 kilo un,

100 gram toz sekeri,
50 gram pudra sekeri,
125 gram tereyagi,

150 gram sultani Gztm,
4 yumurta,

25 gram maya

1 limon.

100 gram kavrulmus badem ici,
yeteri kadar tuz

1 desilitre sOt.

Yapimi:

Uzuimleri suda yumusatmali. Kavrulmus badem iclerinden bir-iki tanesini bir kenara ayirdiktan sonra geri
kalanini iri parcalar halinde kiymali. Bir puding kalibini yaga bulamali. Bu yadin Ustine de kiyllmis badem igini
serpmeli. Mayayi ilik bir desilitre kadar stte iyice eritmeli. Kalan tereyadini ufak pargalara béldikten sonra
bunlar tahta kasikla déverek iyice yumusatip macun durumuna getirmeli. Bunu karistirirken énce yumurtalarin
sarilarini teker teker katip yedirmeli. Sonra toz sekerini ve sadece sarisi rendelenmig limon kabugunu azar azar
serpip bu karisima yedirmeli. Yayvan ve buyUk bir porselen k&seye elekten gecirerek unu dékmeli. Buna
yumurtali yag karigimini, mayayla sitd ve bir tutam kadar tuzu katmali ve karigimi yogurarak birbirine yedirmeli.
Gerekirse bir parga daha ilik sit katmali ve béylece olduk¢a yumusak bir hamur elde etmeli. Bu isler olurken
yumurtalarin aklarini bir ¢gimdik tuzla ¢irpip kar képigi durumuna getirmeli. Sonra hamuru yavas yavas
karistirirken bu kar kdpigunden kasik kasik katip yedirmeli. Karigsimi mayalanmasi icin bir stre oldugu gibi
birakmali. Hamur, mayalaninca bunu yavas yavas karistirirken suyu stizilmis sultani Gzdmleri katip bu karisima
yedirmeli. Sonra bunu kaliba dékmeli ve kabi 180 dereceye gdre kizdinlmis bir firina koyup bir saat kadar
pisirmeli. Kaliptaki hamur pisince bunu firndan ¢ikarmali ve kalibi servis tabadini basasagi ederek icindekini
tabaga aktarmali. Tatly! soguttuktan sonra Ustlne pudra sekerini serpmeli, bir kenara ayinimts bademleri de
yerlestirmeli ve bdylece servis yapmal..
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