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BADEMLI TURK KAHVELI BISCOTTI

1,5 su bardagi (150 g) bugday unu

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 V4 gay bardadi (80 g) Pakmaya Pudra Sekeri

2 yemek kagsidi TUrk kahvesi (toz halinde)

2 yemek kasigi (35 g) soguk tereyag, kiip dogranmis
1 adet yumurta

1 su bardagi file badem

Un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu, toz halindeki Tlrk kahvesini ve Pakmaya Pudra Sekeri[?Ini eleyerek
karigtirma kabina aktarin.

Uzerine soduk ve kip kip kesilmig tereyagini ekleyin. Parmak uclarinizla ovalayarak kum kivamina gelene
kadar karistirin. Yumurtayi da ilave edip hamuru kisa strede yogurun.

Hamuru in serpilmis ¢alisma tezgahinin tizerine alin. Bademleri ekleyin. Tekrar yogurun. Hamuru ikiye béltp her
hamur pargasini silindir seklinde yuvarlayin. .

Hamurlar yagli kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 160 derecede isitilmis firnda 20 dakika
pisirin.

Bu surede firin 1sinana kadar hamurlari firin tepsisiyle birlikte buzdolabinda bekletin.

Firindaki hamurlar 20 dakika pigtikten sonra firindan alip gikartin. Firinin isisini 150 dereceye indirin.

On pisirmesini yaptiginiz kurabiye hamurlarini tirtikli bir ekmek bigca@i yardimi ile dilimler halinde kesin.
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