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BADEMLI TOPLAR

Malzeme:

30 gr Teremyag

2 adet yumurta

100 gr toz seker

1 tath kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 adet limon

400 gr ince ¢ekilmis badem

2 kahve fincani irmik

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Hamur yogurma kabinda yumurtalar ve tozsekeri mikserle ¢irpin. Sirasiyla eritilmis Teremyag, irmik,
rendelenmis limon kabugu, ¢ekilmis badem ve kabartma tozunu ilave edin. Purtizsiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Hamurdan ceviz blyUkluglinde parcalar koparip avucunuzda yuvarlayin. Yagh kagit serili firin
tepsisine bademli toplari dizin. Onceden isitiimig 170 dereceye ayarli firnda 20 dakika pigirin. Firindan alin.
Istege goére Uzerlerine pudraseker serpip ik veya soguk servis yapin.
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