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BADEMLI TAVUK SALATASI

Yarim gébek marul

Yarim lollo rosso (Bir tlr marul)
1 adet tavuk gégsi

2 corba kasigi badem

Siviyad

1 tath kasidi mayonez

1 tath kasidi ketcap

1 corba kasigi zeytinyagi

kori

tuz

Gdbek marul ve lollo rossoyu yikayip, incecik kiyin. Salata kasesine alin. Tavuk gdégsinu kigikce dograyin.
Tuzla ovun. Gok az yagla teflon tavada arkali 6nli kizartin. Bu arada bademleri sicak suya alip, 5 dakika
bekletin Daha sonra sudan alip, kabuklarini soyun. Cok az siviyagda bademleri kavurun. Salatanin Gzerine
tavuklar ve bademleri ekleyin. Ketgap, mayonez, kéri ve zeytinyagini ¢irpin. Hazirladiginiz sosu da salatanin
Uzerine gezdirin, servis yapin.
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