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BADEMLI TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

Yarim kg mantar

Yarim cay fincani soyulmus badem
Yarim gay fincani un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

Firini dnceden 1252 dereceye Isitin. Un, tuz, karabiberi birbirine karistirin. Tavuk géguslerini bu karigsima bulayin.
Sonra sivi yag ile yagladiginiz firin tepsisine siralayiniz. 1 saat pisirin. Kapagi agik olsun ve bir iki kez 6bur yanini
cevirerek pisirin. 1 saat doldugunda tavugun yanina badem ve mantarlari serpin. Kapagini kapatip, 2 saat kadar
daha pisirin. Bu yemegi buharda pisirilmis pirin¢ Gzerine koyarsaniz lezzetli olacaktir. Pisirme zamanini isiyi
arttirarak kisaltabilirsiniz ama yavas ve az isida pisirmek daha ¢ok lezzet katacaktir. Yemegin yanina Gizim
zamani ise beyaz Uzim katabilirsiniz. Yemegde ayr bir tat katacaktir.

© lezzetler.com tarif no:72272 « adi:Bademli Tavuk * gonderen:orhandz « indirme tarihi:04.04.2025 - 22:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-tavuk-vt4761
http://www.tcpdf.org

