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BADEMLI TAVUK

1.5 ¢orba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

Yarim su barda@ kasar peyniri
Karabiber, tuz

1 adet sogan

2 adet tavuk g6gsu

100 gr. badem

1 paket biylk patates cipsi

Unu 1 ¢orba kasidi margarinde kavurun, sit ilave edin, koyulagincaya kadar pigirin. Peynir rendesini de ekleyip,
ocaktan alin. Tuz ve karabiber koyup, 5 dakika mikserle ¢irpin. Rendelenmis sodani kalan margarinle kavurun.
Yaglanmis firn kabina yayin. Haglanip dogranmig tavuk géguslerini soganlarin Gzerine yayin. Haslanmig ve
kabuklari soyulmus bademleri koyun. Peynirli sosu tGzerine dékin. Patates cipslerini de en Uste yayin ve 270
derecelik firnda 25 dakika pigirin.
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