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BADEMLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Bademli karigim:

25 g tereyadi

2 su bardag iri kirllmis kabuksuz badem

1 yemek kasigi toz seker

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Gikolatali Bademli Puding
2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Sislemek igin:

1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos

Kalip:

6-7 adet 8 cm ¢apinda ve 4-5 cm yuksekliginde kap

Tereyag! ve bademi bir tavaya alin. Kisik ateste hafif pembelesinceye kadar kavurun. Ocaktan alip toz sekeri
serpin, karigtirin ve sogumaya birakin.

Kaliplarin igini streg film ile kaplayin. Kavrulmug bademin yarisini kaliplarin tabanini kaplayacak sekilde eliniz ile
bastirarak yayin.

2 su bardag situ bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bogaltin ve orta ateste karistirarak p|§|r|n
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogumaya
birakin.

Yarim su bardagi soguk siitii ciroma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin ve mikser ile dnce diisik,
sonra yuksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Soguyan pudingi mikserin yiiksek devrinde 1 dakika ¢irpin.
Uzerine krem santiyi ilave edin ve yiiksek devirde 2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz karigimi kaliplardaki bademlerin
Uizerine paylastirin ve kasik ile diizeltin. Kalan bademli karigimi kaliplardaki tathlarin Gizerlerine yayin. Uzerlerini
streg film ile kapatin ve buzdolabinin derin dondurucu béliminde donuncaya kadar yaklasik 4 saat bekletin.
Tatllar dondurucudan gikarip 5 dakika bekletin. Streg filmleri gikarin. Kaliplardan ters ¢evirerek servis
tabaklarina alin. Karamel sosu pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesin.
Tathlarin Gzerine seritler halinde sikarak sUsleyin ve bekletmeden servis yapin.
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