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BADEMLI TARTOLET

Sable hamuru malzemesi

3 adet yumurta

1 klicUk paket margarin

150 gr. pudrasekeri (7 gorba kasigr)
200 gr. un (7 gorba kasigr)

150 gr. ince ¢ekilmis badem veya findik
2-3 adet portakal kabugu sekerlemesi

Sable hamurunu hazirlayip, yaglanmig tartolat kaliplarina yerlegtiriniz.

Iclerini bademli icle doldurunuz.

1-2 bademi uzun uzun ¢ok ince dograyip, bademli igin Uzerine yapistiriniz.

Kaliplari orta isili firma koyup, 20-25 dakika pigiriniz.

Finndan alip, sogutup kaliplardan ¢ikarip, tizerlerine pudragekeri serpip, servis yapiniz.
BADEMLI ICIN HAZIRLANMASI:

HAZIRLANISI :

Porselen bir kdseye yadi ve pudrasekerini koyup, bir telle karistirarak beyaz krem haline getiriniz.
Yumurtalari kirip, onunla da iyice karigtiriniz.

Sonra unu, incecik ¢ekilmis badem veya findigi, kiigik klicik dogranmis sekerlemeyi koyup, hepsini glizelce
karistiriniz.

Kaslikla, veya digli duy takilmis torbayla kaliplar doldurup, kullaniniz.
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