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BADEMLI TARTOLET

8 corba kasag margarin,

8 corba kagsiJi tozseker,

2 adet yumurta,

1 cay kasigi kabartma tozu,
1,5 su bardagi un.

Sosu icin:

6 corba kasiJI krema,

6 tath kasigi bal,

1 corba kasig tepeleme nescafe,
6 corba kagsiJI badem.
Sislemek icin:

Nane yapraklar

Margarini, tozsekerle birlikte krema kivamina gelene dek ¢irpin. Uzerine yumurtalari ekleyip, girpmaya devam
edin. Kabartma tozunu ilave edin. Unu yavas yavas katip, karistirin,. 6 tane orta boy tartélet kalibini yaglayin.
Hamurdan pargalar koparip, kaliplarin dibine kenarlara dogru ylkselecek gsekilde muntazam olarak yerlestirin.
180 derece firinda pembelesene dek pigirin. Cikarip sogumaya birakin. lyice kabarinca Gzerine bali, kahveyi
ekleyin ve tekrar cirpin. Tartéletlerin her birinin icine balli krema koyup Uzerlerine ince kiyilmig badem serpin.
Nane yapraklariyla sUsleyerek servis yapin.

Fotograf "tatl patates" tarafindan génderildi. 22.02.2016

© lezzetler.com tarif no:17849 « adi:Bademli tartélet « génderen:zencefil « indirme tarihi:29.03.2025 - 19:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-tartolet-vt6412
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bademli-tartolet-17849.jpg
http://www.tcpdf.org

