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BADEMLİ TART KEK

2 yumurta
1 çay bardağı sıvı yağ
1 çay bardağı toz şeker
1 çay bardağı süt
Kabartma tozu
Vanilin
Un
Badem
1 paket pakmaya puding

Kek için 2 yumurtayi 1 çay bardağı toz şekerle iyice çırpalım.Sonra 1 çay bardağı süt ve 1 çay bardağı sıvıyağı
ekleyip biraz daha çırpalım.Un kabartma tozu ve vanilini ekleyelim. Kivama gelince tart kek kalıbını yağlayıp
dökelim ve 180 °C de pişirelim.
Pudingi üzerinde yazdığı gibi 2,5 bardak soğuk sütle pisirelim.(Bu tarif için Pakmaya bal bademli pudingi tercih
edin.Keki sade yapın.)
Keki biraz soğuduktan sonra kalıptan dikkatle çıkaralım. Pudingi üzerine döküp dilediğimiz şekilde süsleyelim. 3
saat kadar buzdolabinda dinlendikten afiyetle yiyelim.

© lezzetler.com tarif no:138469 • adı:Bademli Tart Kek • gönderen:şemsettin • indirme tarihi:16.04.2025 - 05:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-tart-kek-vt101685
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/bademli-tart-kek-138469.jpg
http://www.tcpdf.org

