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BADEMLI TART KEK

2 yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi toz seker
1 cay bardagi sit
Kabartma tozu

Vanilin

Un

Badem

1 paket pakmaya puding

Kek igin 2 yumurtayi 1 ¢cay bardagi toz sekerle iyice girpalim.Sonra 1 gay bardagi siit ve 1 ¢ay bardagi siviyagi
ekleyip biraz daha ¢irpalim.Un kabartma tozu ve vanilini ekleyelim. Kivama gelince tart kek kalibini yaglayip
dokelim ve 180 °C de pisirelim.

Pudingi Gzerinde yazdidi gibi 2,5 bardak soguk sitle pisirelim.(Bu tarif icin Pakmaya bal bademli pudingi tercih
edin.Keki sade yapin.)

Keki biraz soguduktan sonra kaliptan dikkatle ¢ikaralim. Pudingi Gzerine dokup diledigimiz sekilde susleyelim. 3
saat kadar buzdolabinda dinlendikten afiyetle yiyelim.
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