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BADEMLI SUTLU IRMIK TATLISI

1 paket Sade Ulker Pétibdr Biskivi

1 paket Cifte Kavrulmus Ulker Pdtibor Biskivi
4 su bardag st

1 su bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1-2 ¢gorba kasidi toz badem veya toz findik
Biskuvileri islatmak igin biraz sit

- Biskuvileri soguk site batirip bir kat sade bir kat gifte kavrulmus olmak Gzere kare bir cam kabin igine iki kat
halinde dizin. Kalan biskuvileri mutfak robotunda ¢ekerek ufalayin.

- Sitl tencereye alip icine irmik ve tozgekeri ekleyin devamli karigtirarak koyulagana kadar pisirin. En son
vanilyayi ilave edip ocaktan alin ve hemen kabin icindeki 2 kat bisklvilerin Gzerine dikkatlice bosaltin. Once oda
sicakliginda sogumaya birakin sonra buzdolabinda 1 saat bekletin.

- Uzerini ufalanmig bisklvi findik karigimiyla kaplayip dilimleyerek servis yapin.

ONERI: Dilerseniz tatlinizda vanilya yerine ince rendelenmig limon kabugu kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:58012 « adi:Bademli Siitlii irmik Tatlisi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 23:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bademli-sutlu-irmik-tatlisi-vt44471
http://www.tcpdf.org

