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BADEMLI SUSLU KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
120 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 cay kasig Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Acl Badem
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Sekerli Gubuk
3 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yemek kasigi su

2 - 3 yemek kasigi yaprak badem

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Unu bir kaba alin. Hamur kabartma tozunu ekleyin ve kasik ile kanstirin. Tereyagi, yumurta, pudra sekeri,
sekerli vanilin ve aci badem aromasini tGizerine ilave edin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yodurun.
Hafif unlanmig tezgah Gzerinde merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Yuvarlak, kalp ve yildiz kurabiye kaliplari
ile hamurdan sekiller ¢ikarin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Sekerli gubuk pasta suslerini mutfak robotuna alin. 1-2 kez kisa sureligine basarak daha ufak parc¢alar haline
getirin. Pudra sekerini bir kaseye alin ve suyu ilave edip iyice karistirin. Soguyan kurabiyelerin Gizerine strin.
Yaprak badem ve hazirladiyiniz pasta susu ile stsleyin. Glazlrler donunca servis yapin.
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