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BADEMLI SUPANGLE

6 dilim kakaolu kek

3 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayriimig)

3 yemek kasigi dolusu un

3 yemek kasigi dolusu kakao

1 su bardagi tozseker

1 litre s(t (yaklasik 6 su bardagi)

1 su barda@i dolusu ince kiyilmis badem igi file badem de denir)

Oda sicakliginda bekleyen yumurta sarisi ve tozseker orta boy bir tencereye aktarilip tel girpacak, ¢atal ya da
mikser yardimiyla 1-2 dakika kadar girpilir.

Uzerine un ve kakao eklenip tekrar ¢irpildiktan sonra sit de azar azar ilave edilerek karigtirilir. Tim malzemeler
iyice karistiktan sonra kisik ateste, tahta bir kasik ya da tel ¢irpacak yardimiyla karigtirilarak koyulasip muhallebi
kivamina gelinceye kadar pigirilir.

Kaynamaya basladiktan birka¢ dakika sonra ocaktan alinip ilinmasi i¢in beklenir.

Diger taraftan yumurta aklari derin bir kaba aktarilip Gzerine yarim ¢ay kasig tuz eklenir. Karisim mikserin
yUksek devriyle katilasip kar gibi oluncaya kadar-5-6 dakika ¢irpilir.

lik hale gelen muhallebi ve katilagip kar gibi olan yumurta aki iyice karigtirilir. )

Kek dilimleri pargalanarak kup bardaklara ya da tek kisilik cam kaselere yerlestirilir. Uzerlerine hazirlanan
muhallebi paylagtirilir.

Uzerleri ¢ekilmis bademle stslenip soguk olarak servise sunulur.
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