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BADEMLI SUCUKLU PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

1 adet sogan

100 gram sucuk

100 gram badem

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 su bardag et suyu

1 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi zeytinyagi
Yarim ¢ay kasigi karabiber

Hazirlanisi:

Pirinci sicak ve tuzlu suda 1 saat bekletin. Bir tencerede tereyagi ile bademleri kavurun. ince dogranmig
soganlari daha sonrada sucuklari ilave edin. Biraz karigtirdiktan sonra piringleri ekleyin. 4-5 dakika kavurduktan
sonra sicak su, sicak et suyu, tuz ve sekeri katip kisik ateste pisirin. Suyunu ¢ekip demlenirken karabiber
koyarak karistirin.
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