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BADEMLI SUCUK (DATCA MUGLA)

Mugla Valiligi

5 It. GzOm sirasi

3 yemek kasigi un

3 yemek kagsigi nisasta
Tam kurumamis badem

Uziim sirasi, ocada alinan bilyiik bir tencerede kaynatilir. Sira kaynarken ayri bir kapta un ve nisastaya biraz
sira karigtirilarak civik bir hamur yapilir. Hamur, iginde topak kalmamasi igin elekten gegirilir, koyu kivama
dénmeye baglayinca karistira karistira siraya ilave edilir. Siranin yiizi burusmaya basladiginda pismis demektir,
ocaktan alinir.

Sira piserken bir taraftan bademlerler ayiklanir, 35-40 cm. uzunlukta iplere dizilir. Dizili bademler, pisen siraya
batirilir ve iki ucu birbirine degmeyecek sekilde ¢atal bir cubuda baglanarak tele ya da agaca asilir.

Biraz kuruyunca siraya tekrar batirilir, asilir. Bu islem ¢ kez tekrar edildikten sonra sucuklar bir hafta, on giin
kadar kurumaya birakilir.
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