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BADEMLI SIMIT

4 adet yumurta

1 kahve fincani sut

200 gram tozseker

500 gram un

1 tutam tuz

100 gram margarin
Uzerine serpmek igin:G
Yeterince kiyilmig badem

Yumurtalarin bir tanesinin beyazini ayirip, geri kalan yumurtalari tozseker ile birlikte 10 dakika girpalim.

Icine ufak ufak dogradigimiz margarini ilave edip, iyice ¢irpalim.

Daha sonra tuzu, sitt ve unu da katip, iyice yoguralim.

Hazirladigimiz hamuru, 1 cm. kaliniginda kare seklinde agip, mendil gibi katlayalim.

Bu islemi, 5 dakika aralarla 4 sefer tekrarlayalim.

En sonunda 1 cm. kalinliginda agip, kaliplarla halka seklinde hazirladiktan sonra, yagladigimiz firin tepsisine
dizelim.

Uzerine girptigimiz yumurta akini siiriip, kiydigimiz bademleri serpistirdikten sonra, orta 1sili firnda renk alincaya
kadar pisirelim.
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