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BADEMLI SIMIT

250 gramun

50 gram tereyag!
100 gram badem ici
100 gram toz sekeri
2 yumurta

1 kahve fincani st
bir tutam tuz

Badem iclerinin zar gibi ince kabuklarini soyup ortalarindan kesin. Sonra her pargayi uzunlamasina inca ince
dograyin ve bir kenara birakin.

Porselen bir kdsenin igine yumurtalarin sarilariyle bir yumurtanin beyazini, toz sekerini koyup bunlari bir sire
girpin. _

Sonra ufak parcalara dogranmis olan tereyagini katarak tahta kasikla karisimi birbirine lyice yedirinceye kadar
glzelce cirpin. Unu iginden bir kasik kadarini bir kenara ayirdiktan sonra elekten gegirerek azar azar bu
karisima katin. Karistirmaya ara vermeden 6nce bir tutam tuz. sonra bir fincan 1lik siit katin. Koyuca bir ha. mur
elde edinceye kadar karistirmaya devam edin.

Hamur, kivamini bulunca bunu ké&seden alarak yuvarlayin ve yagdh kagdida sarip bir kenarda yarim saat kadar
dinlendirin. Sonra dinlenmig olan hamuru merdaneyle bir santim kalinliginda ac¢in ve agtiginiz hamuru mendil
katlar gibi dorde katlayin. Bu islemi dort defa tekrarlayin. Sonra tekrar merdaneyle bir santim kalinliginda agin.
Sekiz santim ¢apindaki bir kurabiye kalibiyla hamurun her tarafina bastirarak yuvarlaklar ¢ikartin. Sonra ¢api
daha klguk olan baska bir kalip alin ve ¢ikartiimis olan yuvarlak hamurlarin Gzerlerine bastirarak simitler
¢ikartin. Bir kenarda biriken yuvarlaklari birlestiriri/ hafifce yo-gurup ayni islemleri yaparak bunlari da simit
durumuna getirin. Bir yumurtayi hafifce ¢irpip bir firgayla halka bi¢imindeki hamu-!arin Gze-lerine sirin. Bir
kenarda duran dogranmig bademleri Gzerlerine serperek énceden yaglanip unlanmis olan firin tepsisine dizin.
Tepsiyi 185 derece 1sidaki firina sdrln. Simitleri 20 dakika kadar pisirdikten sonra firindan ¢ikartin.

ML® Simit Dolmasi icin tiklayin
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