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BADEMLI SIKMA COREKLER

55 g tereyadi

70 g beyaz ekmek unu, elenmis
2 blyuk yumurta, ¢irpilmig

50 g seritli kiyilmig badem

225 ml krema

4 yemek kagigi recel suyu

Firini 200 ° C'ya isitin.

Tereyag! eritin ve 150 ml ilik su ile unu yedirin.

Tencerenin kenarlarini temiz tutan purtizsiiz bir hamur topu elde edinceye kadar yogurmaya devam edin.
Gilpiimis yumurtayi karigtirin.

Hamuru buyUk bir yildiz ucu takili skkma torbasina koyup tepsi tUzerine 8 adet ¢orek sikin.

Badem serpin ve 20 dakika pigirin.

Gorekleri bir tel rafa aktarin, yatay olarak ikiye bélin ve tamamen sogumaya birakin.

Krema ile regel suyunu kalinlagana kadar ¢irpin ve ardindan biyUk yildiz uglu sikma torbasina konarak
¢oreklerin arasina sikilir.
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